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. CETTE SEMAINE DANS MON

RESTAURANT

Semaine du 23 au 27 septembre 2024
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Salade de pennes a la Laitue Iceberg Rillettes de sardines e de concombr Salade de mais
californienne Vinaigrette du terroir CEuf dur mayonnaise Vinargrette nature Vinaigrette échalote
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;hipolatas ; g Sauté de veau dijonnaise Boulettes d'agneau orientale Pavé de colin napolitain
Saucisse de volaille Gateau d'ceuf a la tomate Riz g l'indienne Semoule 3 la marocaine Emincé de pois champélre
Stick végétarien
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Mélanges légumes et haricots
Pommes campagnardes
plats
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Petit moulé ail et fines herbes Emmental Petit Suisse Sucré
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Gaufre patissiére Liégois chocolat Clafoutis aux muyrtilles
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