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. CETTE SEMAINE DANS MON

RESTAURANT

Semaine du 02 au 06 septembre 2024
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Sabdg de tomates Salade de Haricots Verts Taboulé , w———.o—
Vinaigrette nature Cocktail de rentrée Vinaigrette au miel
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: Emincé de poulet blanquette Paupiette de veau curry Réti de beeuf et mayonnaise Colin mariné 3 la provengale
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Emincé de pois blanguette Emincé de pois curry Pané mozzarella Emincé de pois épices
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Printaniére de légumes Brocolis béchamel Frites
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Compote pomme fraise Fruit de saison Ile flottante Cake framboise spéculoos
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